
 

 

 

NOTAS DE PROVA: 

Neste blend de castas, chegamos ao casamento 
ideal entre frescura, identidade do território e 
acidez.  

No nariz exibe uma fruta de polpa branca 
devido à altitude de 400m das nossas vinhas. 

Na boca mostra-se equilibrado, com uma 

acidez atrevida, pesado no meio de boca 

confirmando a fruta de polpa branca. Termina 

delicado, profundo e fresco, fazendo dele um 

excelente vinho para os mais diversos peixes e 

pratos de carne branca. 

 

 

 

 

  

Enquadramento                                                    

Vindima 2023 

Proprietário: Maria Luísa Heleno 

Énologo: Mário Sousa e Pedro Alves 

Região: DOC Douro 

Castas: Viosinho, Arinto e Esgana-Cão 

Vindima: Manual 

Estágio: 9 meses em inox 

Álcool: 13% 

Acidez total: 5,3 g/L 

pH:  3,39 

Engarrafamento: Junho 2024 

Produção: 3000 garrafas  


